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Presstrapeq
mily

I Die Schneidegruppenpalette fir Kurzwaren, Penne und Zlgoreﬂen

'| 9 9 CARTRAPEN wird geboren, die erste automatische Schneidegruppe fir Kurzwaren, Penne, Zigaretten und
Suppenware, realisiert mit DREHBAREM KOPF

2 O O PRESSTRAPEN ist da, die erste flexible und vielfaltige Schneidegruppe, die jeden Raumbedarf am

Boden und vor dem Schijttelvortrockner ausschlieft, indem sie die Fiif3e aller Pressensorten als Befestigung
und Unterstiitzung benutzt. Beide Lésungen erméglichen, dank personalisiertem Projekt, ein funktionsféhiges
BEDIENSPODEST zu redlisieren, schon im Cartrapen integriert oder selbststéindig beim Presstrapen, das den Operatoren
Bewegungsfreiheit und absolute Sicherheit beim Formen-, Schneidkonuswechseln und Produktionskontrolle erlaubt

2 O O PRESSTRAPEN SHORT: geplant fir Pressen mit niedriger Hohe (tiefer als 2 m unter dem Kopf),
selbstversténdlich mit der vollen Funktionsféhigkeit des Presstrapens

2 O'l 2 PRESSTRAPEN AT: geplant fir Lésungen zu Pressen mit 3 oder mehreren Képfe und Befestigung unten
dem Formkolben der Képfe oder direkt daraufhin

2 O '| PRESSTRAPEN MINI: die Schneidegruppe fir kleinen Nudelfabriken und Pressen bis zu einem

Durchmesser von 350 mm

NEUE personalisierte LOSUNGEN fiir die Befestigung, die breite Man&vriermdglichkeiten
erlauben wenn die Produktion von Kurzwaren zu gestanzten Waren mit Verwendung einer

oder mehrerer Ausstechmaschinen gewechselt wird:

¢ Presstrapen GT: schiebbare Struktur auf Linearfihrungen. Solche Lésung, noch am Pressenfuf3 befestigt, erlaubt die
Querverschiebung der ganzen Maschine Presstrapen

¢ Presstrapen DS: doppelscharnierte Struktur. Solche Lsung entwickelt die Bewegungsméglichkeiten der
Standardmaschine, indem sie eine weitere Drehungsachse der Befestigungsstruktur der Anlage hinzu figt; daher wird
ihre volle freie Drehung erlaubt und freien Raum im den Ausstechmaschinen notwendigen Arbeitsgebiet gelassen

Unsere Schneidegruppen passen perfekt zu jeder einzelnen Anfrage, da sie sich mit allen Pressensorten integrieren
lassen, sowohl bei neuen Anlagen als auch bei Renovierungen, fir Nudeln- und Snackproduktion; auflerdem kénnen sie
einfach mit einer oder mehreren Ausstechmaschinen an der gleichen Presse angeordnet werden und dabei kann man die
Maschinenverschiebung bei Produktionswechseln von Kurzwaren zu Farfalle (und umgekehrt) vermeiden.
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% Der DREHBARER KOPF unserer Schneidegruppen erméglicht die Garantie der a

Reduzierung der Manévrierzeiten sowohl beim Formenwechseln als auch beim Laden W E C H S E L N Schnell und in Sicherheit fir Formen, Schneidkonus und ﬂ

% des Schneidkonus (Penne-Herstellung) und indem er in Symbiose mit einer oder mehreren Messerhalter. Der Drehbarer Kopf erlaubt auch alle ~

A Ausstechmaschinen an der gleichen Presse wirken kann, werden die Zeiten der Anlagevorbereitung Wartungsoperationen der Formschneidoberfléche oder das :

% reduziert, da schliet man die Maschinenverschiebung aus, wenn die Produktion von Kurzwaren zu Auspressen mit absoluter Sicherheit, ohne Beschadigungsgefahr. m

% Farfalle” (und umgekehrt) gewechselt wird. Im drehbaren Kopf ist eine Messerhalter/Welle-Gruppe =
% mit Winkelgetriebe und Asynchronmotor installiert. Als Standardlieferumfang der Schneidegruppe sind

einfachige, zweifachige und dreifachige Messerhaltern geliefert. Beim Herstellen Sonderformaten von

Kurzwaren und Suppenwaren kénnen Messerhalter bis zu é Klingen mitgeliefert werden.Zum Schnitt von
Snackformate, auf Anfrage, kénnen Messerhalter mit beliifteten Klingen geliefert werden.

Ein LED-Beleuchtungssystem optimiert das Uberblick der Schnittoberflache wéhrend der Produktion.

'ncl
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Presstrapen Doppelscharier und zwei Ausstechmaschinen
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VP:‘ Patentiertes System:

Neue Messerhalterwelle-Gruppe, mit Brushless-Coaxial
Antrieb, erfunden um das traditionelle Antrieb mit Winkelgetriebe zu

vermeiden spezifisch um die Beliiftung im Schneidgebiet des Formates

zu verbessern und um eine bessere Begleitung des Fertigprodukts zum

Schiittelvortrocknern zu bekommen.

Diese L&sung ist auch wirkungsvoll bei Anwendungen mit Vorrichtungen

zum intermittierenden Schnitt (wie z.B. beim Format , Cannelloni”).

Rutsche der Produktentladung, komplett durchsichtig um einfach und bequem die
Extrusion des Formats wahrend der Produktion zu priifen; eine einfache Drehung der
Rutsche erméglicht die Entladung des Produktes in einem geeignetem Behéilter, und
nicht im Vortrockner, wéhrend des Produktionsstarts.

AuBBerdem, abhdngig von den Produktionsnotwendigkeiten und Pressenausmassen,
ist die durchsichtige Rutsche mit einer weiteren Edelstahlrutsche ausgeristet
(Doppelrutsche Kontaktschnitt/Penne); indem sie den Produkt direkt in den Rahmen
(Etagen) des Trockners entladet, wird das Ausstromen des Produkt vermieden.

) Patentiertes System:

P:‘E Digitalkamera im Innenraum des Kopfes des Presstrapens,
\ das in Echtzeit die Bilder der Extrusion bzw. des
Formatschneidens einem , Supervisor” sendet. Das Video-

Signal kann von allen PC des Netzwerks verwaltet werden und ist allen
genehmigten Benutzern sichtbar. Solche Ldsung erlaubt den Operatoren ob
im Kontrollraum oder unterwegs in weiteren Gebiete der Nudelfabrik, die
Produktion aller Schneidegruppen mit solcher Anwendung gleichzeitig zu
prifen.

Sicherheit

e Sensoren auf Zentrierungsring zur Prifung des Konuskontaktes, der
Kopfstellung und der Genehmigung zur Messerdrehung, von
Sicherheitszentraleinheit verwaltet

¢ Sensor zur Prifung der KW-Verstopfung

e Sensor zur Prifung von Penne-Verstopfung

Verstopfungsensor

\\\e”Se”
¥ o,
N 6’0

Die Doppelrutsche ist auch vorhanden in der Version mit Beseitigungssystem
der frischen Teigreste (manuell oder automatisch), das, wenn gewiinscht, die
Einleitung der aussortierten Produkten am Anfang oder bei Produktionspausen
vermeidet.
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System auf Linearfihrungen, die das stéindiges
Kontakt des Messerhalters an der Form garantiert,
ohne Bedarf an mechanischen oder elektrischen
Verriegelungssystemen des Antriebs einmal im
Arbeitzustand.

| 8B EW E G U N G F N Pressirapen steigt dank sinem pneumatischen

NidVilssIdd

Geschwindichkeit des Messers (15-600 U/Min)
und des Ventilators sind vom Frequenzumrichter
gestevert und kénnen sowohl aus dem bequemen
Bedienpanel mit integriertem Bildschirm an Bord der
Maschine, als auch von der SPS der Produktionslinie
eingestellt werden. Luftheizung mit Méglichkeit,
Temperatur (45°C max) einzustellen. Unsere Maschine
kann auch mit externen Beliftungssystem und
Heizbatterie ausgestattet werden.

Integriertes Bedienpanel PRESSTRAPEN AT

Alle Teilen der Familie Presstrapen bieten Bewegungen,
Verschiebungen, und Drehungen an, die geeignet zur
Integrierung auf Anlagen aller Sorten und Schwierigkeiten sind,
indem die vorhandenen Rédume und die Produktswechsel- und
Wartungsvorschriften optimiert werden.

- ...-.__ - PRESSTRAPEN STANDARD

N PRESSTRAPEN DS
)

o S
.
- ) 1

<

CARTRAPEN

e PRESSTRAPEN SHORT
8 PRESSTRAPEN GT
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J" Presstrapen MINI

=F

Lsung zur Herstellung von Kurzwaren und Penne fiir kleinen Pressen bis
zu einem Durchmesser von 350 mm.

' SCHNEIDEN

‘ SPEZIELLE PENNE-FORM, TRAPEN, TRAPAR,

*  Manuelles Kopfdrehungssystem und Steigung mit radbetriebener \  CANNELLONI- UND LASAGNESCHNEIDER

endloser Schnecke

NidVylss3dd

- Solche Schneidgeréte kdnnen auf allen Pressentypen und —Modellen montiert
werden, ohne die Besonderheiten der originalen Schneidegruppe an Bord
der Presse zu verdéindern. Antrieb den Messerhaltern des TRAPENS,
TRAPARS und der SPEZIELLEN PENNE-FORM kommt direkt von
der vorhandenen Schneidewelle der Presse; stattdessen, sind die
LASAGNE-, CANNELLONI- und MANICOTTISCHNEIDER mit einem
=  selbsténdigen Verstellgetriebemotor ausgeristet, zum kontinuierlichen
oder intermittierenden Schnitt. Ein einfaches aber wirkungsvolles
Beliftungssystem des Produktes, direkt vom Pressenkopf fir Trapen und
Trapar oder mit zusétzlichem Ventilator fir alle weiteren Erzeugnisse,
birgt fir gute Qualitat des Produktschnittes.

*  Messerhaltergeschwindigkeit mit Invertersteuerung, Beliiftung extern

Spezielle Penne-Form

Cannelloni-Schneider Lasagne-Schneider

TRAPEN TRAPAR
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PERSONALISIERTE
LAYOUTS

EIGENSCHAFTEN \"J

— TECHNISCHE
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PRESSTRAPEN
PRESSTRAPEN DS
PRESSTRAPEN GT

PRESSTRAPEN SHORT
PRESSTRAPEN AT
CARTRAPEN

(B)

1050
1050
2000
1100
1100
760

(C-500)
1550
1750
1800
1400
1850
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Sfoglia

I Schnelle, robuste, kraftige Ausstechmaschinen

Speerspitze der Niccolai Trafiles Produktion , stellen die Ausstechmaschinen SFOGLIA /600, SF100 und SF1300 zur
Herstellung von , Pasta Bologna” eine richtige Verbindung zwischen Vielseitigkeit und Soliditét dar.

Die erzielten Ergebnisse in erweiterter Automatisierung und deine gepflegte Teigbandbeférderung bei den Maschinen
erlauben, Zeitverluste beim Formatwechseln und bei Produktionsstart zu minimieren. Mit nur zwei Operatoren kann man
schnell bis vier Ausstechmaschinen zu starten und dabei komplett die Matrizeneinstellung beim Startup zu vermeiden.
AuBlerdem soll der Operator nicht mehr unbedingt das Produktionsprozess beachten, wie in der Vergangenheit.

Mit unseren Anlagen ist die , Farfalle”-Herstellung, was Einfachheit und Operativitét betrifft, zu Kurzwareproduktion
vergleichbar, indem sie ein standiges Qualitétsniveau des Formats wahrend des ganzen Produktionsprozesses auch bei
hoher Geschwindigkeit behalten, daher verbindet sie hohere Leistung mit Benutzerfreundlichkeit. Alle Maschinen sind
immer in der hdchsten Beriicksichtigung der Operatorensicherheit und der EU-Richtlinien geplant und entwickelt worden.

SFOGLIA 1300

Fir Pressen bis 1600 kg/Stundenleistung

SFOGLIA 600
Fiir Pressen bis 650 kg/Stundenleistung

. 9 92 AUSSTECHMASCHINE SFOGLIA 600 entsteht, der Kleine der Familie von Ausstechmaschinen und der
Auftakt zur Einfishrung, im folgenden Jahr, der SFOGLIA 1000

1 9 9 die Einleitung der SFOGLIA 1000 bezeichnet die Erreichung eines Produktionszieles, das sich sofort

innovativ und geeignet den Marktanforderungen zeigt

1 9 9 die neue Linie der AUSSTECHMASCHINEN SFOGLIA 600 und 1000 wird entwickelt: in die

Laminierungsgruppe, um die GleichméaBigkeit der Teigbandwandstérke in Arbeit zu erhdhen; durch die
Reduktion der Teigrestensgrosse, die ihr Riick-Kneten erleichtert, und durch die Verwendung eines Brushless-Motors, um
die Einfihrung und Beférderung des Teigbandes in der Matrize zu steuern, und die selbststéindige und automatische
Verwaltung einer Kinematischer Kette erlaubt, die bis zu derzeit nur komplett mechanisch war

2 O O die neue SFOGLIA 1300 die Grofte der Familie, verbindet héhere Leistung

zu Benutzerfreundlichkeit

2 O O die neuen SFOGLIA 600, 1000 und 1300/SNACKS, letztere an der Pelletproduktion auch in der

gelatinisierter Form) angewendet, komplett mit einer Palette von diesbeziiglichen Zubeh&ren

2 O ‘| 7 die neue Linie von Ausstechmaschinen SFOGLIA 600, 1000 und 1300 erneuert: im Design, zu einer
besseren Reinigung und in der Reduktion der Staubablageoberfléche ausgerichtet; in den Gleitfihrungen

der Schneidegruppe die zu einer Verléingerung der Lebensdauer der Ausstechmatrizenbauteilen, und in den neuen

Auszugsgruppen die, indem sie die Arbeitsgeschwindigkeit erhdhen, einzigartige Produktionsleistungen erlauben

SFOGLIA 1000
Fiir Pressen bis 1200 kg/Stundenleistung

t‘l
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STRUKTUR

Maschine komplett aus stark-dicken Stahlblechen, miteinander elekirogeschweisst, um die héchste
Standfestigkeit zu erzielen. Die beweglichen Bauteilen sind ausgewogen, um auch bei hohen Geschwindigkeiten
perfekt stabil zu sein. Die Stempelantriebgruppe gleitet auf Hochprazisionslinearfihrungen (kein Spielraum), die
automatisch von einer elektro-pneumatischen SPS-gesteuerten Pumpe geschmiert werden.

KALIBRIERUNG

Die Teigbandskalibrierung, auch bei dicken Stérken, wird durch ein Paar von vollen, Chrom-behandelten
und abgedrehten Kalibrierwalzen Durchmesser mm 180 fir SF600, Durchmesser mm 220 fisr SF1000 und
Durchmesser mm 290 fiir SF1300. Wandstdrke an der linken und an der rechten Seite sind autonom einstellbar,
manuell (SF600 und SF1000) oder motorisiert (SF600, SF1000 und SF1300) und sténdig hundertstelweise auf
dem farbigen BerGhrungsbedienpanel abgebildet.

AUSSTECHMASCHINEN

el
A 4% 0

I Orecchiette-Verformung

SFOGLIA 600

| | ! a—
L J f

.-t

AUSSTECHMASCHINEN

I 9“Berihnungsbedienpanel I 7*“Berthrungsbedienpanel

BEDIENUNG

Ein farbiges Grafikpanel (7” oder 9“) erlaubt eine einfache Einstellung aller Produktionsparameter und
die Rezeptspeicherung der unterschiedlichen Formaten. Alle Geschwindigkeiten der kalibrierwalzen, der
Teigbandvorschubwalzen, der Ausstechmatrize und der Zerkleinerungswalzen sind einfach und unabhéngig
dar die Verwendung von Invertern und Drivern gesteuert.

Die Maschine ist mit einer Auszugsgruppe ausgestattet, um doppelfaltigen Farfalle herzustellen. Die
Gruppe zeichnet sich durch eine sehr neue kinematische Kette aus, geplant fir sehr hohen Leistungen und
tatséchlich wirkt und produziert auch bei Geschwindigkeiten wie 350 Takten/Minute. Die Verwendung oder
Nichtbenutzung der Auszugsgruppe ist vom herzustellendem Format abhéngig, verwaltet die Maschine
sicher und automatisch die entsprechende Anwendung solcher Gruppe. Diagnostik der Alarmen und
Fernwartungsvorrichtung. Alle unsere Maschine benutzen auf dem Markt erhéltliche elekirische Bauteile

aus der hdchst-quotierten und zuverl@ssigsten Marken und keine personalisierte schwer-vorhandene
Komponenten, die Verfigbarkeitsproblemen bringen kénnten.

I Einfache Wartung

I SFOGLIA 1000

NIZIYLYWHDILSSNY - ¥IAIINHISTIANNANYE — NINIHISYWHIILSSNY



AUSSTECHMASCHINEN

Die Ausstechmaschine SFOGLIA /1300 bietet die

weiteren zusdtzlichen Ausriistungen an, wie:

FUNKTIONEN

Eine Brushless-motorisierte Walze mit Planetengetriebe begleitet

den Teigband bis in der Matrize und nach dem Ausstechen wird der
ausgestochene Teigband von einem Paar von Schneidewalzen zerkleinert,

e Automatische Matrizeneinstellung,
System zur Anpassung der Maschine an der

woher Teigresten mit einer Breite von 3 mm entstehen. Bearbeitungsabfall
eingebauten Matrize

wird zerkleinert und nach der Knetmaschine von einem Ventilator/

¢ Hebesystem zur Bewegung und zum Zerkleiner gedrickt.

Einb der Matrize, k lett mit K d
inbauen der Malrze, kompieth mil firan un Dir Produktqualitét ist bei der Planung in hohe Beriicksichtigung

FGhrungssystem, um die Einleitung der Matrize in
9%y ° gehalten, indem integrierte automatische Systeme zur Prifung des

AUSSTECHMASCHINEN

der Maschi leicht
eriiaschine o erieichiem Teigbanddurchganges, der Teigbandwandstérke sowie Zugangssysteme

zur Ausstechmatrize fir die Musterentnahme in absoluter Sicherheit
ausgefihrt worden sind. Alle unsere Maschinen sind mit einer
praktischen und sicheren pneumatischen Anlage zum Auszug und
zur Einstellung der Gabelgruppe ausgeristet und sie erméglicht die

e System fiir eine schnelle Wartung der
Zerkleinerungswalzen, die am héufigsten
Sterilizierung benétigen

¢ Automatisches Verstellungssystem der

Matrizenverriegelung fir eine Feinstellung oder fiir Reinigungsoperationen
Kalibrierwalzen, das fir hundertstelweise

wdéhrend der Produktion ohne die Presse aufzuhalten. Vorrichtung fir I Belifteter Férderband

Prézision birgt und die Wiederholbarkeit - eine einfache und prézise Matrizeneinstellung sowohl
in der manuellen (SF600 und SF1000) als auch in der
komplett automatischen Version (SF1300). Matrizen
ohne zentrales Leergebiet (die Matrize hat keine zwei
getrennte Arbeitsteile). Die hohe Produktionsleistung
und die sehr niedrige Teigrestprozentigkeit sind die
Kraftpunkte dieser Maschinen.

bei allen Rezeptwechseln garantiert, in der

3-walzigen Version, um gerippte Teigbdnder herzustellen,
stellt sich die Gruppe automatisch entsprechend dem
gewiinschten Teigband ein

Die Sinergie der vorhandenen Systemen in Verbindung zur
Soliditat und Zuverlassigkeit, ibliche Niccolai Philosophie
im Maschinenbauen, behdalt auch bei SFOGLIA /1300 eine
einzigartige Geschwindigkeit beim Matrizenwechseln und
garantiert hohe Produktionsleistungen bis 950 kg/Stunde
beim Format 203.

Schwenkarm

Fester Arm
I SFOGLIA 1300

o
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AUSSTECHMASCHINEN

OPTIONAL

Sensor zur Prisfung der Teigbandbreite

Automatisches System zur Kalibrierwalzenverstellung, das die Hundertstelprézision und Wiederholbarkeit
bei jedem Produktwechseln garantiert (SF600 und SF1000)

Dritte Kalibrierwalze zur Herstellung von Formaten mit gerippter oder geriffelter Oberflache (z.B.
Orecchiette); Herstellungswechseln zwischen glattem zu geripptem Teigband wird daher einfach und
risikolos

Ein oder mehrere Férderbander mit einstellbarer Geschwindigkeit, die die
automatische Einfihrung des Teigbandes zwischen den Kalibrierwalzen erlaubt:
solches System wurde fir ein einfaches und schnelles Start von Anlagen mit

zwei oder vier Ausstechmaschinen bei der gleichen Presse gedacht (SF600 und

SF1000)

Falls Verwendung bei Pressen, die keine konstante Austrittsgeschwindigkeit
halten kénnen, kann die Maschine mit einem elektronischen

System zur Geschwindigkeitsanpassung der Ausstechmaschine zur
Extrusionsgeschwindigkeit des Teigbandes ausgeristet werden

Zusétzlicher Zerkleiner fir Teigrestenabsaug

Totale Automatisierungsintegration in der Produktionslinie fir die
Rezeptsteuerung vom Supervisor-PC

Kran (SF1000)

Fhrungen zum Ein/Ausbauen der Matrize mit spezielle Auszugsgruppe
(SF1000)

Stabilisierungsférderband fir feinen Teigbénder (SF1000 und SF1300)

I Stabilisierungsfrderband fir feinen Teightinder

Walzen aus lebensmittelfihigem vulkanisiertem Gummi zur
Firung der gelatinisierten Teighiinder

I Stoglia 1000 Snack mit Schittelsiebanlage
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Niccolais Ausstechmatrizen fir Pasta Bologna garantieren:

LEBENSMITTELVERTRAGLICHKEIT: nur Edelstahlteile in Kontakt mit
Teigwaren

AUSTAUSCHBARKEIT: Industrieherstellunprozesse mit CNC-gesteuerten
Arbeitsmaschinen und strenge Teste birgen fiir eine einfache Austauschbarkeit

ZUVERLASSIGKEIT: erreicht durch Verwendung von héchstfesten Materialien
und langlebensdauergezielte Dimensionierung

BANDNUDELSCHNEIDER

I | | | I Der Bandnudelschneidermaschine “TG /600" und “TG/1000"
wird mit einer elekirogeschweissten Edelstahlstruktur ausgefihrt
und mit 4 R&dern zur Beférderung im Arbeitsgebiet und
Positionierung vor der Ausstechmaschine ‘1 ausgestattet, damit ihre
Kalibrierwalzen benutzt werden kénnen. Der Bandnudelschneider
kann auch mit eigener Kalibriergruppe des Teigbandes ausgestattet
werden 2
Nach der Kalibrierung wird der Teigband in einer der drei immer an
Bord vorhandenen Nudelschneidwalzengruppe eingefédelt und indem
der Operator einen spezifischer Griff betdtigt, kann er extrem einfach das
gewiinschte Format auswéhlen. Die Geschwindigkeiten der Kalibrierwalzen und des einfachigen oder doppelten
Schneidmessers sind Inverter-gesteuvert.

AUSSTECHMATRIZEN

QUALITAT: die hohe Qualitét des vom Stempeln hergestellten Produktes ist
von der hohe Qualitét des elektroerodierten Schneidprofils garantiert

EINFACHHEIT: geplant fiir ein sehr schnelles Einbauen und eine sehr einfache
Einstellung

WIEDERHOLBARKEIT: geplant damit Einstellungen auch nach mehreren

Verwendungen gehalten werden

LEISTUNGSFAHIGKEIT: verwendete Materialien und Lésungen erlaubten
sehr hohe Leistungen

NIZIYLYWHDILSSNY - ¥IAIINHISTIANNANYE — NINIHISYWHIILSSNY
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. . ] ) SFOGLIA 1300
Niccolai Trafile ist fir die Planung und Herstellung von

Ausstechmatrizen firr ausgestochenen Produkten mit jedem Profil sowie
fir alle weitere auf dem Markt erhdltliche Maschinen vorhanden.

24



AUSSTECHMASCHINEN — BANDNUDELSCHNEIDER - AUSSTECHMATRIZEN
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ANLAGEN
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PERSONALISIERTE
LAYOUTS

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN W,

PRESSELEISTUNG
IAXIMALE LEISTUNG

I Stoglia 1300

GEWICHT Kg
LEISTUNG kW

STROM
DRUCKLU

Kg/h
Kg/h

FT bar
mm
mm
mm
mm
mm
mm
mm
mm
mm
mm

mm

— =< — — T & ™ m 9 O W =

mm

2300/2500* 2900/3200* 6700/8000*

16 17 25
27 30 43

6 6 6
640 1000 1300
180 220 290
1560 1580 1650

2050-2250*  2050-2250*  2180-2440*

800 800 1460
910 1270 2025
1400 1420 2440
210 330 600
1500 1860 2340
355 355 200
160 160

660 830 1130

* Gewicht und Hohe mit 3. Walze

750
500

1200 1500
730 950

kalkuliert fur Format 203 mit trockenem Eigengewiwcht von 1.2 ¢

l Sfoglio 600/1000
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VFR & New

I Die Palette von Formenspilmaschinen fiir alle Anforderungen

Formenspilmaschinen vorhanden in verschiedenen Modellen zum Waschen der Runden und Rechteckigen Formen, um
die Anforderungen der Nudeln und Snack Produktionsanlagen zufrieden zu stellen.

Linie V.F.R.: fir die Edelstahlstruktur der Maschine wurde eine besondere abgerundete Linie der Wanne, des Deckels
und der seitlichen Verléngerungen geplant, die, neben den Verschénung des Designs, birgt fir eine selbstwaschende
Aktion der inneren Wénde und hilft dem Austragsystem der Waschresten.

Das abgerundetes Profil erlaubt die Sammlung der festen Riicksténde beim Entladungsgebiet der Wanne, gut sichtbar
und {berall zugénglich fir einfache und schnelle Reinigung.

Linie New: das Restyling der sehr bekannten Formenspilmaschinen UNIMEDI, UNIMAXI, SIMPLEX und DUPLEX,
preiswerter und auch fiir die klein- und mittelgrésse Nudelfabriken geeignet.

Das halb-viereckiges Profil der Maschine erlaubt, eine preiswertere Maschine im Vergleich zur Linie VFR anzubieten,
obwohl noch gut zugdnglich fir Reinigungsanforderungen.

New Mini: Maschine zur Reinigung von Formen bis zu einem Durchmesser von mm 250, ideal fir Labor und kleine

Nudelfabriken. Formenspilmaschine mit einfachem pneumatischem System zur Formendrehung und Wascharmbewegung.

Elektrischer Schaltschrank an Bord der Maschine mit Zeitgeber, um die Dauerzeit des Waschprozesses einzustellen.
Tragstruktur und Innenraum fisr Pumpengruppe.

Super-Mini: komplett mit Wasserriickfihrungswanne und Tragstruktur fir Pumpengruppe.

* Die automatische Austragsschnecke intern in der Maschine unmittelbar beseitigt die aus der Form
ausgegangenen Teigreste weg vom Waschgebiet und sammelt sie in einem separaten Behélter aus Edelstahl (oder
Kunststoff) mit R&dern. Der Behélter ist mit einem Sensor ausgeristet, das seine korrekte Positionierung garantiert,
sowie mit einem speziellen Dekantationsystem, das, indem es Teig vom Wasser weiter trennt, unangenehme Geriiche
vermeidet. Durch die beschriebenen Eigenschaften, garantiert die Austragschnecke die héchste Reinlichkeit der
Maschine

* Die Modellen New Simplex,/Duplex und auf Anfrage alle weitere Modellen der Linie NEW, sind mit einer
manvuellen Rickstandebeseitigung durch herausziehbare Schublade ausgestattet, aus Edelstahl und
Siebdrahtgewebe. Beseitigung mit Schublade ist hauptséchlich geeignet zum Waschen Formen/Extrudern fir Snack,
Glutenfrei und Tierernghrung

e Ein SPS-verbundener Fiillstandssensor erlaubt, automatisch das Magnetventil zur Wassernachfillung der Wanne
zu verwalten und indem das Wasserstand konstant bleibt, wird das trockene Start der Pumpe vermieden. Sowohl
Wasserriickfillung als auch Schaumbeseitigungssystem sind mit zwei Magnetmembranventilen gesteuert.Als Option
kann man die Maschine mit pneumatisch-gesteuerten Tellerventilern ausstatten

* Bei Hochdruckreinigung sind die Wascharme mit verschiedenen Dissen zum Waschen der Eintritts- und der
Produktaustrittseite ausgeristet, um die Einsétze aus Teflon nicht zu besch&digen

* Unterschiedliche Geschwindigkeit der Wascharme und der Formendrehung oder seitlichen Fishrung der Formen,
die in Verbindung mit der modulierten Schwingungsgeschwindigkeit und der Verteilung der Disen erlauben, den
Reinigungsprozess unabhéngig von der Formatsorte und von der Formbohrung zu optimieren

* Armschwingung mit Sicherheitsgerdt
*  Motorgruppe mit Kolbenpumpe auf Basis mit Gehéuse aus Edelstahl

* DampffiBBe (ausgeschlossen Simplex und Duplex)

Optional:
e Schaumbeseitigungssystem um Wasserverbrauch zu reduzieren (Option fir NEW)

*  Formentrockungsystem am Ende der Reinigung und/oder Entwicklung mit Sterilisierung- und Spillunganlage am Ende

des Waschprozesses (Option fir VFR/NEW)

e  Schalldémmung der Pumpengruppe
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FORMENSPULMASCHINEN

Elekirischer Schaltschrank aus lackiertem Stahl (oder aus
Edelstahl auf Anfrage) mit elektronischem Bedienpanel, in 2
Varianten vorhanden:

* Farbiger 4” BerGhrungsbildschirm mit Siemens
SPS-Logo, um die Reinigungsprozessen abhdngig von der
Formengréfie und die Wartung der Maschine zu steuern,
sowie Diagnostik und Fernwartung (Option)

* Farbiger 7” Berihrungsbildschirm mit Siemens
S7-SPS, um einfach die Waschzeit, Typ und Massen
der zu-reinigenden Formen, die Armgeschwindigkeit
und Formbewegung, Diagnostik und Fernwartung zu
programmieren

Alle unsere Maschine benutzen auf dem Markt erhéltliche
elekirische Bauteile aus der héchst-quotierten und zuverl@ssigsten
Marken und keine personalisierte schwer-vorhandene
Komponenten, die Verfigbarkeitsproblemen bringen kénnten.

V.ER. 3 /300

Bedienpanel an Bord der Maschine

NINIHOSYWINdSNIWYO4

Edelstahlschnecke

I Motorisiertes Deckel

I Sammelbehilter fir Schlammen




FORMENSPULMASCHINEN

New SIMPLEX

Schlammenauszug mit Schublade

New DUPLEX

New UNIMEDI

New UNIMAXI

Super MINI MINI

Manuelles oder motorisiertes Deckel

Pumpengruppe

Schalldimmung der Pumpengruppe
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TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN o/

w
o0}

VFR 602
VFR 702
VFR 704
VRR1C
VR 1
VFR 2
VFR 2/300
VFR2L/300
VR 3
VFR 3/300
VFR 4/300
VFR 4C/300
VFR 4TR/300

Lt

80
150
80

kg
380
430
800
560
550
830
880
950
830
830
950
950
1050

Kw
92

18,5
18,5

20
20
38

1
20
20
20
20
20
38
38
38

Bar
45
45
90

D. (M)
(1X)-2X600
2X700
4X700
1X600
1X600
2X600
2X600
2700
2X600
2X700
4X700
4X700
2/4%700

Kg
170
270
270

LXH (MM)

1X1230%200
1X2000%200
1X2000%200
1X2500%200
2X1230%300
2X1230X200
2X12306300
2X2500X300
2X2000X300
2/4¥1230%300

(B)
1000 500
1220 760
1000 500

()
1700
2300
2900
2900
4300
3300
4300
4300
2900
3100
4300
3300
4700

600
600
600

(B)
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215
1215

(H)
1690
1800
1800
1520
1520
1520
1520
1690
1690
1800
1800
1800
1800

(H1)
1135
1170
1170

©

700
1050
550
800
800
700
800
800
550
1000

It
150
150

2x150

80
80
150
150
150
150
150

2x150
2x150
2x150

NEW UNIMAXI - L
NEW UNIMAXI

NEW UNIMEDI 1500,/CASSETTO
NEW UNIMEDI 1500,/COCLEA
NEW UNIMEDI 2000,/CASSETTO
NEW UNIMEDI 2000,/COCLEA

NEW SIMPLEX 520

NEW SIMPLEX 700

NEW DUPLEX 520

NEW DUPLEX 700

NEW MINI
NEW SUPER-MINI

@
b
“D-
@
°s
L}
&

650
600
360
425
500
550
150
150
285
285
125
180

20
20

Kg Kw

e B0

Grccnest” i

D. (MM)
2X600
2X600
1X600
1X600
1X600
1X600
1X520
1X700
2X520
2X700
1X250
1X250

LXH (M)
1X2500X200
1X2000X200
1X1230X200
1X1230X200
1X2000X200
1X2000X200

(0
4500
3600
2900
2900
4400
4400
750
1150
1500
1500
374
580

(B)
750
750
750

(H) (0] Lt
1830 900 150
1550 700 150
1500 750 80
1550 750 80
1550 1100 80
1550 1100 80
1350 80
1530 80
1350 150
1580 150
883 14
1020 14
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Wartungszone: bestiickt mit

® diesbeziglicher Arbeitsbank
zum Ein/Ausbauen der Einsdtze,
Formenprifung, sowie mit einigen
Schrénken, um die neuen Beziige

von Einsétzen und entsprechende
Werkzeuge, Klingen, Messerhalter
und Ersatzteile zu Lagern.

I Formenspilmaschinenraum und Zubehére

Notwendig fir jede Nudelfabrik ist der gut mit allen Zubehdren zur Formenreinigung
und ~Wartung ausgeristete Formenspilmaschinenraum, sowie die notwendigen
Hebevorrichtungen, um die Formen sicher mit Kran zu bewegen, das das ganze in

trockener, nasser und Wartungszone verteilte Arbeitsgebiet bedienen soll. Trockene Zone: komplett

mit Regalen, zum Lagern der
sauberen Formen, die fertig zum
Transport zur Produktion auf die
diesbeziglichen Edelstahlwagen
sind.

Niccolai Trafile ist fir eine personalisierte Planung des

Kundenanforderungen zur Verfigung.

Nasse Zone: mit
Einweichwannen (wenn benutzt),
Formenspilmaschine mit
dazugehériger Pumpengruppe,
Abwasser und, falls notwendig,
Stabspilmaschine, um die

Stébe aller Langwarepressen zu
waschen.

Formenspilmaschinenraums kompatibel mit seinem Gréfe und mit jeden
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REGALE
Q‘"RU DFORME

mm

400
400
400
520
520
600
600
670
670

MIN/MAX mm MIN/MAX

3/11
6/22
9/33
3/11
6/22
3/11
6/22
3/11
6/18

490/1610
490/1610
490/1610
560/1920
560/1920
670/2270
670/2270
750/2550
750/2100

mm
630
630
630

710
710
710
710
750
750

mm

870
1390
1910
920
1520
980
1630
1055
1790

110
110
110
140
140
200
200
225
225
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E GA |. E 1 FORMENSTNDER

ir RECHTECKIGE FORMEN 12301100

1230x200
19204160

2 SCHUBLADEN

@ DA | 12304300
1230x200

1920x160
ROLLENBAHN
1230x300
1230x200
1920x160

24
24

1000
1000
1560

1430
1430
2130

1350
1350
2100

530
530
530

900
900
900

700
500
500

ny mm mm mm

1550
1550
1550

1650
1590
1590

1705
1720
1720

WANNEN

&

mm mm mm mm

TWPT

TYPR

350/400
460/520
600
670

955x 100
1230 x 200 x 75
1230 x 300 x 100

1920x 100

2500 x 200

1155
1590
1590
1300

1235
1535
1535
2235
2735

690
840
9940
1000

690
690
850
690
690

900
900
905
1000

800
800
800
800
800
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ZUBEHORE

Wagen zur Lagerung/ Beforderung der Ausstechmtiizen

N
o

Bank zur Formenwartung

Bank zur Formenwartung

Formenschiltzsiebe

Draht @ mm 055 Draht @ mm 0,45 Draht @ mm 0,7 Draht @ mm 1,0

Maschenweite 0,51 x0,51 Maschenweite 0,8x08 Maschenweite 0,71 x0,71 Maschenweite 10x1,0

3¢ STABWASCHMASCHINE

Manuelle Stabwaschmaschine aus Edelstahl.
Einfach auf Rédern transportierbar, Motor, Elektroschanltschrank,

Waschbirsten und spezielle Waschmittelverteiler an Bord der Maschine.

Draht @ mm

Maschenweite

15
1,57 x1,57

JYOHIANZ ANN WNYVYANINIHISYWINASNIWHO



NICCOLAI TRAFILE

NICCOLAI TRAFILE S.r.l.

Via Cardarelli, 19 - Zona Industriale S. Agostino
51100 PISTOIA - [TALY

Tel. +39 0573 92731

Fax +39 0573 934394 .
niccolai@niccolaitrafile. it ]
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