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Presstrapen
family

new
Die Schneidegruppenpalette für Kurzwaren, Penne und Zigaretten

1990 CARTRAPEN wird geboren, die erste automatische Schneidegruppe für Kurzwaren, Penne, Zigaretten und 
Suppenware, realisiert mit DREHBAREM KOPF

2001PRESSTRAPEN ist da, die erste flexible und vielfaltige Schneidegruppe, die jeden Raumbedarf am 
Boden und vor dem Schüttelvortrockner ausschließt, indem sie die Füße aller Pressensorten als Befestigung 

und Unterstützung benutzt. Beide Lösungen ermöglichen, dank personalisiertem Projekt, ein funktionsfähiges 
BEDIENSPODEST zu realisieren, schon im Cartrapen integriert oder selbstständig beim Presstrapen, das den Operatoren 
Bewegungsfreiheit und absolute Sicherheit beim Formen-, Schneidkonuswechseln und Produktionskontrolle erlaubt

2009PRESSTRAPEN SHORT: geplant für Pressen mit niedriger Höhe (tiefer als 2 m unter dem Kopf), 
selbstverständlich mit der vollen Funktionsfähigkeit des Presstrapens 

2012PRESSTRAPEN AT: geplant für Lösungen zu Pressen mit 3 oder mehreren Köpfe und Befestigung unten 
dem Formkolben der Köpfe oder direkt daraufhin

2017  PRESSTRAPEN MINI: die Schneidegruppe für kleinen Nudelfabriken und Pressen bis zu einem 
Durchmesser von 350 mm

NEUE personalisierte LÖSUNGEN für die Befestigung, die breite Manövriermöglichkeiten 
erlauben wenn die Produktion von Kurzwaren zu gestanzten Waren mit Verwendung einer 
oder mehrerer Ausstechmaschinen gewechselt wird:

•	 Presstrapen GT:  schiebbare Struktur auf Linearführungen. Solche Lösung, noch am Pressenfuß befestigt, erlaubt die 
Querverschiebung der ganzen Maschine Presstrapen

•	 Presstrapen DS: doppelscharnierte Struktur. Solche Lösung entwickelt die Bewegungsmöglichkeiten der 
Standardmaschine, indem sie eine weitere Drehungsachse der Befestigungsstruktur der Anlage hinzu fügt; daher wird 
ihre volle freie Drehung erlaubt und freien Raum im den Ausstechmaschinen notwendigen Arbeitsgebiet gelassen 

Unsere Schneidegruppen passen perfekt zu jeder einzelnen Anfrage, da sie sich mit allen Pressensorten integrieren 
lassen, sowohl bei neuen Anlagen als auch bei Renovierungen, für Nudeln- und Snackproduktion; außerdem können sie 
einfach mit einer oder mehreren Ausstechmaschinen an der gleichen Presse angeordnet werden und dabei kann man die 
Maschinenverschiebung bei Produktionswechseln von Kurzwaren zu Farfalle (und umgekehrt) vermeiden.

	

Die Schneidegruppe schon immer 

UNIMITIERBAR am häuf igsten IMITIERT!
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KO
PF Der DREHBARER KOPF unserer Schneidegruppen ermöglicht die Garantie der 

Reduzierung der Manövrierzeiten sowohl beim Formenwechseln als auch beim Laden 
des Schneidkonus (Penne-Herstellung) und indem er in Symbiose mit einer oder mehreren 

Ausstechmaschinen an der gleichen Presse wirken kann, werden die Zeiten der Anlagevorbereitung 
reduziert, da schließt man die Maschinenverschiebung aus, wenn die Produktion von Kurzwaren zu 

„Farfalle“ (und umgekehrt) gewechselt wird. Im drehbaren Kopf ist eine Messerhalter/Welle-Gruppe 
mit Winkelgetriebe und Asynchronmotor installiert. Als Standardlieferumfang der Schneidegruppe sind 

einfachige, zweifachige und dreifachige Messerhaltern geliefert. Beim Herstellen Sonderformaten von 
Kurzwaren und Suppenwaren können Messerhalter bis zu 6 Klingen mitgeliefert werden.Zum Schnitt von 

Snackformate, auf Anfrage, können Messerhalter mit belüfteten Klingen geliefert werden.

Ein LED-Beleuchtungssystem optimiert das Überblick der Schnittoberfläche während der Produktion.

FORMATS-
WECHSELN Schnell und in Sicherheit für Formen, Schneidkonus und 

Messerhalter. Der Drehbarer Kopf erlaubt auch alle 
Wartungsoperationen der Formschneidoberfläche oder das 
Auspressen mit absoluter Sicherheit, ohne Beschädigungsgefahr.

 Presstrapen Doppelscharnier und zwei Ausstechmaschinen

Zentrierungssystem des Konus

DREHBARER
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PATENTED

PATENTED

Rutsche der Produktentladung, komplett durchsichtig um einfach und bequem die 
Extrusion des Formats während der Produktion zu prüfen; eine einfache Drehung der 
Rutsche ermöglicht die Entladung des Produktes in einem geeignetem Behälter, und 
nicht im Vortrockner, während des Produktionsstarts.

Außerdem, abhängig von den Produktionsnotwendigkeiten und Pressenausmassen, 
ist die durchsichtige Rutsche mit einer weiteren Edelstahlrutsche ausgerüstet 
(Doppelrutsche Kontaktschnitt/Penne); indem sie den Produkt direkt in den Rahmen 
(Etagen) des Trockners entladet, wird das Ausströmen des Produkt vermieden.

RU
TSCHE

Patentiertes System:
Neue Messerhalterwelle-Gruppe, mit Brushless-Coaxial 

Antrieb, erfunden um das traditionelle Antrieb mit Winkelgetriebe zu 
vermeiden spezifisch um die Belüftung im Schneidgebiet des Formates 
zu verbessern und um eine bessere Begleitung des Fertigprodukts zum 
Schüttelvortrocknern zu bekommen.
Diese Lösung ist auch wirkungsvoll bei Anwendungen mit Vorrichtungen 
zum intermittierenden Schnitt (wie z.B. beim Format „Cannelloni“).

Patentiertes System:
Digitalkamera im Innenraum des Kopfes des Presstrapens, 
das in Echtzeit die Bilder der Extrusion bzw. des 

Formatschneidens einem „Supervisor“ sendet. Das Video-
Signal kann von allen PC des Netzwerks verwaltet werden und ist allen 

genehmigten Benutzern sichtbar. Solche Lösung erlaubt den Operatoren ob 
im Kontrollraum oder unterwegs in weiteren Gebiete der Nudelfabrik, die 
Produktion aller Schneidegruppen mit solcher Anwendung gleichzeitig zu 
prüfen.

Sicherheit

•	 Sensoren auf Zentrierungsring zur Prüfung des Konuskontaktes, der 
Kopfstellung und der Genehmigung zur Messerdrehung, von 
Sicherheitszentraleinheit verwaltet 

•	 Sensor zur Prüfung der KW-Verstopfung

•	 Sensor zur Prüfung von Penne-Verstopfung

Die Doppelrutsche ist auch vorhanden in der Version mit Beseitigungssystem 
der frischen Teigreste (manuell oder automatisch), das , wenn gewünscht, die 
Einleitung der aussortierten Produkten am Anfang oder bei Produktionspausen 
vermeidet.  Beseitigungssystem der frischen Nudeln

Sich
erheitsensoren

 Verstopfungsensor
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  PRESSTRAPEN AT

  CARTRAPEN

  PRESSTRAPEN GT

  PRESSTRAPEN DS

  PRESSTRAPEN STANDARD

  PRESSTRAPEN SHORT

BEWEGUNGEN Presstrapen steigt dank einem pneumatischen 
System auf Linearführungen, die das ständiges 
Kontakt des Messerhalters an der Form garantiert, 
ohne Bedarf an mechanischen oder elektrischen 
Verriegelungssystemen des Antriebs einmal im 
Arbeitzustand.

Geschwindichkeit des Messers (15-600 U/Min) 
und des Ventilators sind vom Frequenzumrichter 
gesteuert und können sowohl aus dem bequemen 
Bedienpanel mit integriertem Bildschirm an Bord der 
Maschine, als auch von der SPS der Produktionslinie 
eingestellt werden. Luftheizung mit Möglichkeit, 
Temperatur (45°C max) einzustellen. Unsere Maschine 
kann auch mit externen Belüftungssystem und 
Heizbatterie ausgestattet werden.

Alle Teilen der Familie Presstrapen bieten Bewegungen, 
Verschiebungen, und Drehungen an, die geeignet zur 
Integrierung auf Anlagen aller Sorten und Schwierigkeiten sind, 
indem die vorhandenen Räume und die Produktswechsel- und 
Wartungsvorschriften optimiert werden.

 Bedienpanel und Bewegungsinstrumentenbrett

 Integriertes Bedienpanel
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NEW! Presstrapen MINI

Solche Schneidgeräte können auf allen Pressentypen und –Modellen montiert 
werden, ohne die Besonderheiten der originalen Schneidegruppe an Bord 

der Presse zu verändern. Antrieb den Messerhaltern des TRAPENS, 
TRAPARS und der SPEZIELLEN PENNE-FORM kommt direkt von 

der vorhandenen Schneidewelle der Presse; stattdessen, sind die 
LASAGNE-, CANNELLONI- und MANICOTTISCHNEIDER mit einem 
selbständigen Verstellgetriebemotor ausgerüstet, zum kontinuierlichen 
oder intermittierenden Schnitt. Ein einfaches aber wirkungsvolles 
Belüftungssystem des Produktes, direkt vom Pressenkopf für Trapen und 
Trapar oder mit zusätzlichem Ventilator für alle weiteren Erzeugnisse, 

bürgt für gute Qualität des Produktschnittes.
 

SCHNEIDEN
SPEZIELLE PENNE-FORM, TRAPEN, TRAPAR, 
CANNELLONI- UND LASAGNESCHNEIDER

 Spezielle Penne-Form

 Cannelloni-Schneider  Lasagne-Schneider

 TRAPEN  TRAPAR

Lösung zur Herstellung von Kurzwaren und Penne für kleinen Pressen bis 
zu einem Durchmesser von 350 mm.

•	 Manuelles Kopfdrehungssystem und Steigung mit radbetriebener 
endloser Schnecke

•	 Messerhaltergeschwindigkeit mit Invertersteuerung, Belüftung extern

 Taglio a intermittenza
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PRESSTRAPEN 
TYP GEWICHT AUSMASSEN LEISTUNG LUFTDRUCK

Kg (A)  (B) (C-500) (C-600) KW BAR

1 PRESSTRAPEN 775 1950 1050 1550 1650 11,2 6,00

2 PRESSTRAPEN DS 915 2150 1050 1750 1850 11,2 6,00

3 PRESSTRAPEN GT 850 2000 2000 1800 1900 11,2 6,00

4 PRESSTRAPEN SHORT 775 1850 1100 1400 11,2 6,00

5 PRESSTRAPEN AT 970 1850 1100 1850 1950 11,2 6,00

6 CARTRAPEN 920 1160 760 8,2 6,00
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Sfoglia
Schnelle, robuste, kräftige Ausstechmaschinen

1992 AUSSTECHMASCHINE SFOGLIA 600 entsteht, der Kleine der Familie von Ausstechmaschinen und der 
Auftakt zur Einführung, im folgenden Jahr, der SFOGLIA 1000 

1993die Einleitung der SFOGLIA 1000 bezeichnet die Erreichung eines Produktionszieles, das sich sofort 
innovativ und geeignet den Marktanforderungen zeigt

1998die neue Linie der AUSSTECHMASCHINEN SFOGLIA 600 und 1000 wird entwickelt: in die 
Laminierungsgruppe, um die Gleichmäßigkeit der Teigbandwandstärke in Arbeit zu erhöhen; durch die 

Reduktion der Teigrestensgrösse, die ihr Rück-Kneten erleichtert, und durch die Verwendung eines Brushless-Motors, um 
die Einführung und Beförderung des Teigbandes in der Matrize zu steuern, und die selbstständige und automatische 
Verwaltung einer Kinematischer Kette erlaubt, die bis zu derzeit nur komplett mechanisch war

2004die neue SFOGLIA 1300 die Größte der Familie, verbindet höhere Leistung  
zu Benutzerfreundlichkeit

2008die neuen SFOGLIA 600, 1000 und 1300/SNACKS, letztere an der Pelletproduktion auch in der 
gelatinisierter Form) angewendet, komplett mit einer Palette von diesbezüglichen Zubehören

2017 die neue Linie von Ausstechmaschinen SFOGLIA 600, 1000 und 1300 erneuert: im Design, zu einer 
besseren Reinigung und in der Reduktion der Staubablageoberfläche ausgerichtet; in den Gleitführungen 

der Schneidegruppe die zu einer Verlängerung der Lebensdauer der Ausstechmatrizenbauteilen, und in den neuen 
Auszugsgruppen die, indem sie die Arbeitsgeschwindigkeit erhöhen, einzigartige Produktionsleistungen erlauben

Speerspitze der Niccolai Trafiles Produktion , stellen die Ausstechmaschinen SFOGLIA/600, SF100 und SF1300 zur 
Herstellung von „Pasta Bologna“ eine richtige Verbindung zwischen Vielseitigkeit und Solidität dar.

Die erzielten Ergebnisse in erweiterter Automatisierung und deine gepflegte Teigbandbeförderung bei den Maschinen 
erlauben, Zeitverluste beim Formatwechseln und bei Produktionsstart zu minimieren. Mit nur zwei Operatoren kann man 
schnell bis vier Ausstechmaschinen zu starten und dabei komplett die Matrizeneinstellung beim Startup zu vermeiden. 
Außerdem soll der Operator nicht mehr unbedingt das Produktionsprozess beachten, wie in der Vergangenheit. 
Mit unseren Anlagen ist die „Farfalle“-Herstellung, was Einfachheit und Operativität betrifft, zu Kurzwareproduktion 
vergleichbar, indem sie ein ständiges Qualitätsniveau des Formats während des ganzen Produktionsprozesses auch bei 
hoher Geschwindigkeit behalten, daher verbindet sie höhere Leistung mit Benutzerfreundlichkeit. Alle Maschinen sind 
immer in der höchsten Berücksichtigung der Operatorensicherheit und der EU-Richtlinien geplant und entwickelt worden.
 

 SFOGLIA 600 
  Für Pressen bis 650 kg/Stundenleistung  

 SFOGLIA 1300 
  Für Pressen bis 1600 kg/Stundenleistung  

 SFOGLIA 1000 
  Für Pressen bis 1200 kg/Stundenleistung  
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730 Kg/h

500 Kg/h
  SFOGLIA 600

  SFOGLIA 1000

STRUKTUR
Maschine komplett aus stark-dicken Stahlblechen, miteinander elektrogeschweisst, um die höchste 
Standfestigkeit zu erzielen. Die beweglichen Bauteilen sind ausgewogen, um auch bei hohen Geschwindigkeiten 
perfekt stabil zu sein. Die Stempelantriebgruppe gleitet auf Hochpräzisionslinearführungen (kein Spielraum), die 
automatisch von einer elektro-pneumatischen SPS-gesteuerten Pumpe geschmiert werden.
 
KALIBRIERUNG
Die Teigbandskalibrierung, auch bei dicken Stärken, wird durch ein Paar von vollen, Chrom-behandelten 
und abgedrehten Kalibrierwalzen Durchmesser mm 180 für SF600, Durchmesser mm 220 für SF1000 und 
Durchmesser mm 290 für SF1300. Wandstärke an der linken und an der rechten Seite sind autonom einstellbar, 
manuell (SF600 und SF1000) oder motorisiert (SF600, SF1000 und SF1300) und ständig hundertstelweise auf 
dem farbigen Berührungsbedienpanel abgebildet.
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BEDIENUNG
Ein farbiges Grafikpanel (7“ oder 9“) erlaubt eine einfache Einstellung aller Produktionsparameter und 
die Rezeptspeicherung der unterschiedlichen Formaten. Alle Geschwindigkeiten der kalibrierwalzen, der 
Teigbandvorschubwalzen, der Ausstechmatrize und der Zerkleinerungswalzen sind einfach und unabhängig 
dar die Verwendung von Invertern und Drivern gesteuert.

Die Maschine ist mit einer Auszugsgruppe ausgestattet, um doppelfaltigen Farfalle herzustellen. Die 
Gruppe zeichnet sich durch eine sehr neue kinematische Kette aus, geplant für sehr hohen Leistungen und 
tatsächlich wirkt und produziert auch bei Geschwindigkeiten wie 350 Takten/Minute. Die Verwendung oder 
Nichtbenutzung der Auszugsgruppe ist vom herzustellendem Format abhängig, verwaltet die Maschine 
sicher und automatisch die entsprechende Anwendung solcher Gruppe. Diagnostik der Alarmen und 
Fernwartungsvorrichtung. Alle unsere Maschine benutzen auf dem Markt erhältliche elektrische Bauteile 
aus der höchst-quotierten und zuverlässigsten Marken und keine personalisierte schwer-vorhandene 
Komponenten, die Verfügbarkeitsproblemen bringen könnten.

 Einfache Wartung

 9“-Berührungsbedienpanel  7“-Berührungsbedienpanel
 Orecchiette-Verformung
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950 Kg/h

  SFOGLIA 1300
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FUNKTIONEN
Eine Brushless-motorisierte Walze mit Planetengetriebe begleitet 
den Teigband bis in der Matrize und nach dem Ausstechen wird der 
ausgestochene Teigband von einem Paar von Schneidewalzen zerkleinert, 
woher Teigresten mit einer Breite von 3 mm entstehen. Bearbeitungsabfall 
wird zerkleinert und nach der Knetmaschine von einem Ventilator/
Zerkleiner gedrückt.

Dir Produktqualität ist bei der Planung in hohe Berücksichtigung 
gehalten, indem integrierte automatische Systeme zur Prüfung des 
Teigbanddurchganges, der Teigbandwandstärke sowie Zugangssysteme 
zur Ausstechmatrize für die Musterentnahme in absoluter Sicherheit 
ausgeführt worden sind. Alle unsere Maschinen sind mit einer 
praktischen und sicheren pneumatischen Anlage zum Auszug und 
zur Einstellung der Gabelgruppe ausgerüstet und sie ermöglicht die 
Matrizenverriegelung für eine Feinstellung oder für Reinigungsoperationen 
während der Produktion ohne die Presse aufzuhalten. Vorrichtung für 
eine einfache und präzise Matrizeneinstellung sowohl 
in der manuellen (SF600 und SF1000) als auch in der 
komplett automatischen Version (SF1300). Matrizen 
ohne zentrales Leergebiet (die Matrize hat keine zwei 
getrennte Arbeitsteile). Die hohe Produktionsleistung 
und die sehr niedrige Teigrestprozentigkeit sind die 
Kraftpunkte dieser Maschinen. 

 Schwenkarm

 Fester Arm

 Modulförderband

 Kippbarer Förderband

 Belüfteter Förderband

Die Ausstechmaschine SFOGLIA/1300 bietet die 
weiteren zusätzlichen Ausrüstungen an, wie:

•	 Automatische Matrizeneinstellung, 
System zur Anpassung der Maschine an der 
eingebauten Matrize

•	 Hebesystem zur Bewegung und zum 
Einbauen der Matrize, komplett mit Kran und 
Führungssystem, um die Einleitung der Matrize in 
der Maschine zu erleichtern

•	 System für eine schnelle Wartung der 
Zerkleinerungswalzen, die am häufigsten 
Sterilizierung benötigen

•	 Automatisches Verstellungssystem der 
Kalibrierwalzen, das für hundertstelweise 
Präzision bürgt und die Wiederholbarkeit 
bei allen Rezeptwechseln garantiert, in der 
3-walzigen Version, um gerippte Teigbänder herzustellen, 
stellt sich die Gruppe automatisch entsprechend dem 
gewünschten Teigband ein

Die Sinergie der vorhandenen Systemen in Verbindung zur 
Solidität und Zuverlässigkeit, übliche Niccolai Philosophie 
im Maschinenbauen, behält auch bei SFOGLIA/1300 eine 
einzigartige Geschwindigkeit beim Matrizenwechseln und 
garantiert hohe Produktionsleistungen bis 950 kg/Stunde 
beim Format 203.

 Zerkleinerungswalzen 3 mm Einfache Wartung
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OPTIONAL

•	 Sensor zur Prüfung der Teigbandbreite

•	 Automatisches System zur Kalibrierwalzenverstellung, das die Hundertstelpräzision und Wiederholbarkeit 
bei jedem Produktwechseln garantiert (SF600 und SF1000)

•	 Dritte Kalibrierwalze zur Herstellung von Formaten mit gerippter oder geriffelter Oberfläche (z.B. 
Orecchiette); Herstellungswechseln zwischen glattem zu geripptem Teigband wird daher einfach und 
risikolos

•	 Ein oder mehrere Förderbänder mit einstellbarer Geschwindigkeit, die die 
automatische Einführung des Teigbandes zwischen den Kalibrierwalzen erlaubt: 
solches System wurde für ein einfaches und schnelles Start von Anlagen mit 
zwei oder vier Ausstechmaschinen bei der gleichen Presse gedacht (SF600 und 
SF1000)

•	 Falls Verwendung bei Pressen, die keine konstante Austrittsgeschwindigkeit 
halten können, kann die Maschine mit einem elektronischen 
System zur Geschwindigkeitsanpassung der Ausstechmaschine zur 
Extrusionsgeschwindigkeit des Teigbandes ausgerüstet werden

•	 Zusätzlicher Zerkleiner für Teigrestenabsaug

•	 Totale Automatisierungsintegration in der Produktionslinie für die 
Rezeptsteuerung vom Supervisor-PC

•	 Kran (SF1000)

•	 Führungen zum Ein/Ausbauen der Matrize mit spezielle Auszugsgruppe 
(SF1000)

•	 Stabilisierungsförderband für feinen Teigbänder (SF1000 und SF1300)

 Sfoglia 1000 Snack mit Schüttelsiebanlage

 Walzen aus lebensmittelfähigem vulkanisiertem Gummi zur    
 Fürung der gelatinisierten Teigbänder

 Führungen zum Ein/Ausbauen der Matrize

 Dritte gerippte Walze

 Stabilisierungsförderband für feinen Teigbänder

 

 Zusätzlicher Zerkleinerungsvorrichtung der Teigresten
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  SFOGLIA 1300

  SFOGLIA 600

  SFOGLIA 1000

1

1

2

2

BANDNUDELSCHNEIDER

Der Bandnudelschneidermaschine “TG/600“ und “TG/1000“ 
wird mit einer elektrogeschweissten Edelstahlstruktur ausgeführt 
und mit 4 Rädern zur Beförderung im Arbeitsgebiet und 
Positionierung vor der Ausstechmaschine 1  ausgestattet, damit ihre 
Kalibrierwalzen benutzt werden können. Der Bandnudelschneider 
kann auch mit eigener Kalibriergruppe des Teigbandes ausgestattet 
werden 2

Nach der Kalibrierung wird der Teigband in einer der drei immer an 
Bord vorhandenen Nudelschneidwalzengruppe eingefädelt und indem 
der Operator einen spezifischer Griff betätigt, kann er extrem einfach das 
gewünschte Format auswählen. Die Geschwindigkeiten der Kalibrierwalzen und des einfachigen oder doppelten 
Schneidmessers sind Inverter-gesteuert.

 Formatswechseln
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Niccolais Ausstechmatrizen für Pasta Bologna garantieren:

LEBENSMITTELVERTRÄGLICHKEIT: nur Edelstahlteile in Kontakt mit 
Teigwaren

AUSTAUSCHBARKEIT: Industrieherstellunprozesse mit CNC-gesteuerten 
Arbeitsmaschinen und strenge Teste bürgen für eine einfache Austauschbarkeit

ZUVERLÄSSIGKEIT: erreicht durch Verwendung von höchstfesten Materialien 
und langlebensdauergezielte Dimensionierung

QUALITÄT: die hohe  Qualität des vom Stempeln hergestellten Produktes ist 
von der hohe Qualität des elektroerodierten Schneidprofils garantiert

EINFACHHEIT: geplant für ein sehr schnelles Einbauen und eine sehr einfache 
Einstellung

WIEDERHOLBARKEIT: geplant damit Einstellungen auch nach mehreren 
Verwendungen gehalten werden

LEISTUNGSFÄHIGKEIT: verwendete Materialien und Lösungen erlaubten 
sehr hohe Leistungen

Niccolai Trafile ist für die Planung und Herstellung von 
Ausstechmatrizen für ausgestochenen Produkten mit jedem Profil sowie 
für alle weitere auf dem Markt erhältliche Maschinen vorhanden.
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 Sfoglia 1300

L

A

E F JH

C

D

G I
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L
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E F JH

C

D

G I

ØB

SFOGLIA 600 SFOGLIA 1000 SFOGLIA 1300

GEWICHT Kg 2300/2500* 2900/3200* 6700/8000*

LEISTUNG kW 16 17 25

STROM A 27 30 43

DRUCKLUFT bar 6 6 6

A
U

S
M

A
S

S
E

N

A mm 640 1000 1300

B mm 180 220 290

C mm 1560 1580 1650

D mm 2050 - 2250* 2050 - 2250* 2180 - 2440*

E mm 800 800 1460

F mm 910 1270 2025

G mm 1400 1420 2440

H mm 270 330 600

I mm 1500 1860 2340

J mm 355 355 200

K mm 160 160  - 

L mm 660 830 1130

* Gewicht und Höhe mit 3. Walze   

SFOGLIA 600 SFOGLIA 1000 SFOGLIA 1300

PRESSELEISTUNG Kg/h 750 1200 1500

MAXIMALE LEISTUNG Kg/h 500 730 950

kalkuliert für Format 203 mit trockenem Eigengewiwcht von 1.2 g

PERSONALISIERTE
   LAYOUTS
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VFR & New
Die Palette von Formenspülmaschinen für alle Anforderungen

Formenspülmaschinen vorhanden in verschiedenen Modellen zum Waschen der Runden und Rechteckigen Formen, um 
die Anforderungen der Nudeln und Snack Produktionsanlagen zufrieden zu stellen.

Linie V.F.R.: für die Edelstahlstruktur der Maschine wurde eine besondere abgerundete Linie der Wanne, des Deckels 
und der seitlichen Verlängerungen geplant, die, neben den Verschönung des Designs, bürgt für eine selbstwaschende 
Aktion der inneren Wände und hilft dem Austragsystem der Waschresten.
Das abgerundetes Profil erlaubt die Sammlung der festen Rückstände beim Entladungsgebiet der Wanne, gut sichtbar 
und überall zugänglich für einfache und schnelle Reinigung.

Linie New: das Restyling der sehr bekannten Formenspülmaschinen UNIMEDI, UNIMAXI, SIMPLEX und DUPLEX, 
preiswerter und auch für die klein- und mittelgrösse Nudelfabriken geeignet.
Das halb-viereckiges Profil der Maschine erlaubt, eine preiswertere Maschine im Vergleich zur Linie VFR anzubieten, 
obwohl noch gut zugänglich für Reinigungsanforderungen.

New Mini: Maschine zur Reinigung von Formen bis zu einem Durchmesser von mm 250, ideal für Labor und kleine 
Nudelfabriken. Formenspülmaschine mit einfachem pneumatischem System zur Formendrehung und Wascharmbewegung. 
Elektrischer Schaltschrank an Bord der Maschine mit Zeitgeber, um die Dauerzeit des Waschprozesses einzustellen. 
Tragstruktur und Innenraum für Pumpengruppe.

Super-Mini: komplett mit Wasserrückführungswanne und Tragstruktur für Pumpengruppe.

•	 Die automatische Austragsschnecke intern in der Maschine unmittelbar beseitigt die aus der Form 
ausgegangenen Teigreste weg vom Waschgebiet und sammelt sie in einem separaten Behälter aus Edelstahl (oder 
Kunststoff) mit Rädern. Der Behälter ist mit einem Sensor ausgerüstet, das seine korrekte Positionierung garantiert, 
sowie mit einem speziellen Dekantationsystem, das, indem es Teig vom Wasser weiter trennt, unangenehme Gerüche 
vermeidet. Durch die beschriebenen Eigenschaften, garantiert die Austragschnecke die höchste Reinlichkeit der 
Maschine

•	 Die Modellen New Simplex/Duplex und auf Anfrage alle weitere Modellen der Linie NEW, sind mit einer 
manuellen Rückständebeseitigung durch herausziehbare Schublade ausgestattet, aus Edelstahl und 
Siebdrahtgewebe. Beseitigung mit Schublade ist hauptsächlich geeignet zum Waschen Formen/Extrudern für Snack, 
Glutenfrei und Tierernährung

•	 Ein SPS-verbundener Füllstandssensor erlaubt, automatisch das Magnetventil zur Wassernachfüllung der Wanne 
zu verwalten und indem das Wasserstand konstant bleibt, wird das trockene Start der Pumpe vermieden. Sowohl 
Wasserrückfüllung als auch Schaumbeseitigungssystem sind mit zwei Magnetmembranventilen gesteuert.Als Option 
kann man die Maschine mit pneumatisch-gesteuerten Tellerventilern ausstatten

•	 Bei Hochdruckreinigung sind die Wascharme mit verschiedenen Düsen zum Waschen der Eintritts- und der 
Produktaustrittseite ausgerüstet, um die Einsätze aus Teflon nicht zu beschädigen

•	 Unterschiedliche Geschwindigkeit der Wascharme und der Formendrehung oder seitlichen Führung der Formen, 
die in Verbindung mit der modulierten Schwingungsgeschwindigkeit und der Verteilung der Düsen erlauben, den 
Reinigungsprozess unabhängig von der Formatsorte und von der Formbohrung zu optimieren

•	 Armschwingung mit Sicherheitsgerät

•	 Motorgruppe mit Kolbenpumpe auf Basis mit Gehäuse aus Edelstahl

•	 Dämpffüße (ausgeschlossen Simplex und Duplex)

Optional:

•	 Schaumbeseitigungssystem um Wasserverbrauch zu reduzieren (Option für NEW)

•	 Formentrockungsystem am Ende der Reinigung und/oder Entwicklung mit Sterilisierung- und Spülunganlage am Ende 
des Waschprozesses (Option für VFR/NEW)

•	 Schalldämmung der Pumpengruppe
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Elektrischer Schaltschrank aus lackiertem Stahl (oder aus 
Edelstahl auf Anfrage) mit elektronischem Bedienpanel, in 2 
Varianten vorhanden:

•	 Farbiger 4“ Berührungsbildschirm mit Siemens 
SPS-Logo, um die Reinigungsprozessen abhängig von der 
Formengröße und die Wartung der Maschine zu steuern, 
sowie Diagnostik und Fernwartung (Option)

•	 Farbiger 7“ Berührungsbildschirm mit Siemens 
S7-SPS, um einfach die Waschzeit , Typ und Massen 
der zu-reinigenden Formen, die Armgeschwindigkeit 
und Formbewegung, Diagnostik und Fernwartung zu 
programmieren 

Alle unsere Maschine benutzen auf dem Markt erhältliche 
elektrische Bauteile aus der höchst-quotierten und zuverlässigsten 
Marken und keine personalisierte schwer-vorhandene 
Komponenten, die Verfügbarkeitsproblemen bringen könnten.

 Wasserstandprüfungt

 Sammelbehälter für Schlammen

 Motorisiertes Deckel

 Wasser-Luft-kombiniertes Schaumbeseitigungsystem

 Trockung-, Sterilisierung- und Spülungsystem

 Automatische Wasserrückfüllung mit Magnetmembranventil

 PMA-Schnecke

 Wasserauslaß / Überwasser Edelstahlschnecke

   Bedienpanel an Bord der Maschine

 Automatische Wasserrückfüllung mit pneumatischen Tellerventil
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NEW!

 MINI Super MINI

 New SIMPLEX

 New DUPLEX

 New UNIMEDI

 New UNIMAXI

 Manuelles oder motorisiertes Deckel

 Schlammenauszug mit Schublade
 Pumpengruppe

 Schalldämmung der Pumpengruppe
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TYP                                      NETTO GEWICHT
(ohne Pumpe) LEISTUNG WASCHKAPAZITÄT                                   MASSEN DER MASCHINE                                                                                              PUMPENTYP

Kg Kw D. (MM)  LXH (MM) (A)  (B) (H) (C) Lt
VFR 602 380 20 (1X)-2X600 - 1700 1215 1690 - 150
VFR 702 430 20 2X700 - 2300 1215 1800 - 150
VFR 704 800 38 4X700 - 2900 1215 1800 - 2 x 150
VFR 1C 560 11 1X600 1X1230X200 2900 1215 1520 700 80
VFR 1 550 11 1X600 1X2000X200 4300 1215 1520 1050 80
VFR 2 830 20 2X600 1X2000X200 3300 1215 1520 550 150

VFR 2/300 880 20 2X600 1X2500X200 4300 1215 1520 800 150
VFR2L/300 950 20 2X700 2X1230X300 4300 1215 1690 800 150

VFR 3 830 20 2X600 2X1230X200 2900 1215 1690 700 150
VFR 3/300 830 20 2X700 2X1230X300 3100 1215 1800 800 150
VFR 4/300 950 38 4X700 2X2500X300 4300 1215 1800 800 2 x 150
VFR 4C/300 950 38 4X700 2X2000X300 3300 1215 1800 550 2 x 150
VFR 4TR/300 1050 38 2/4X700 2/4X1230X300 4700 1215 1800 1000 2 x 150

V.F.R. 

PUMPENTYP LEISTUNG DRÜCK GEWICHT AUSMASSEN

Lt Kw Bar Kg (A)  (B) (H) (A1)  (B1) (H1)

80 9,2 45 170 1000 500 600 670 760 1135

150 18,5 45 270 1220 760 600 670 760 1170

80 18,5 90 270 1000 500 600 670 760 1170

PUMPS

TYP NETTO GEWICHT
(ohne Pumpe) LEISTUNG WASCHKAPAZITÄT MASSEN DER MASCHINE                                                                                              PUMPENTYP

Kg Kw D. (MM) LXH (MM) (A) (B) (H) (C) Lt

NEW UNIMAXI - L 650 20 2X600 1X2500X200 4500 750 1830 900 150

NEW UNIMAXI 600 20 2X600 1X2000X200 3600 750 1550 700 150

NEW UNIMEDI 1500/CASSETTO 360 11 1X600 1X1230X200 2900 750 1500 750 80

NEW UNIMEDI 1500/COCLEA 425 11 1X600 1X1230X200 2900 750 1550 750 80

NEW UNIMEDI 2000/CASSETTO 500 11 1X600 1X2000X200 4400 750 1550 1100 80

NEW UNIMEDI 2000/COCLEA 550 11 1X600 1X2000X200 4400 750 1550 1100 80

NEW SIMPLEX 520 150 11 1X520 - 750 775 1350 80

NEW SIMPLEX 700 150 11 1X700 - 1150 850 1530 80

NEW DUPLEX 520 285 15 2X520 - 1500 830 1350 150

NEW DUPLEX 700 285 15 2X700 - 1500 830 1580 150

NEW MINI 125 2,2 1X250 374 640 883 14

NEW SUPER-MINI 180 2,2 1X250 580 620 1020 14

NEW
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Pit Stop
Formenspülmaschinenraum und Zubehöre 

Notwendig für jede Nudelfabrik ist der gut mit allen Zubehören zur Formenreinigung 
und –Wartung ausgerüstete Formenspülmaschinenraum, sowie die notwendigen 
Hebevorrichtungen, um die Formen sicher mit Kran zu bewegen, das das ganze in 
trockener, nasser und Wartungszone verteilte Arbeitsgebiet bedienen soll. 

Nasse Zone: mit 
Einweichwannen (wenn benutzt), 

Formenspülmaschine mit 
dazugehöriger Pumpengruppe, 
Abwasser und, falls notwendig, 

Stabspülmaschine, um die 
Stäbe aller Langwarepressen zu 

waschen. 

Wartungszone: bestückt mit 
diesbezüglicher Arbeitsbank 

zum Ein/Ausbauen der Einsätze, 
Formenprüfung, sowie mit einigen 
Schränken, um die neuen Bezüge 
von Einsätzen und entsprechende 

Werkzeuge, Klingen, Messerhalter 
und Ersatzteile zu Lagern. 

Trockene Zone: komplett 
mit Regalen, zum Lagern der 

sauberen Formen, die fertig zum 
Transport zur Produktion auf die 

diesbezüglichen Edelstahlwagen 
sind.

Niccolai Trafile ist für eine personalisierte Planung des 
Formenspülmaschinenraums kompatibel mit seinem Größe und mit jeden 

Kundenanforderungen zur Verfügung.
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NEW!

REGALE
für RUNDFORMEN

 MAX.
DURCHMESSER

ANZAHL 
FORMEN

ANZAHL 
ETAGEN

A B H
MODULARES 

FACH + 
FLANKE

mm MIN/MAX mm MIN/MAX mm mm

400 3/11 1 490/1610 630 870 110

400 6/22 2 490/1610 630 1390 110

400 9/33 3 490/1610 630 1910 110

520 3/11 1 560/1920 710 920 140

520 6/22 2 560/1920 710 1520 140

600 3/11 1 670/2270 710 980 200

600 6/22 2 670/2270 710 1630 200

670 3/11 1 750/2550 750 1055 225

670 6/18 2 750/2100 750 1790 225
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REGALE
für RECHTECKIGE FORMEN WANNEN

MASSEN ANZAHL 
FORMEN A B H

mm mm mm mm

FORMENSTÄNDER

1230x100 24 1000 530 1550

1230x200 12 1000 530 1550

1920x160 12 1560 530 1550

SCHUBLADEN

1230x300 8 1430 900 1650

1230x200 24 1430 900 1590

1920x160 24 2130 900 1590

ROLLENBAHN

1230x300 12 1350 700 1705

1230x200 14 1350 500 1720

1920x160 14 2100 500 1720

1

2

3

MASSEN ANZAHL FORMEN A B H

mm mm mm mm

TYP T

12 350/400 1155 690 900

10 460/520 1590 840 900

8 600 1590 9940 905

6 670 1300 1000 1000

TYP R

12 955 x 100 1235 690 800

6 1230 x 200 x 75 1535 690 800

4 1230 x 300 x 100 1535 850 800

6 1920 x 100 2235 690 800

6 2500 x 200 2735 690 800
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ZUBEHÖRE

STABWASCHMASCHINE
Manuelle Stabwaschmaschine aus Edelstahl.
Einfach auf Rädern transportierbar, Motor, Elektroschanltschrank, 
Waschbürsten und spezielle Waschmittelverteiler an Bord der Maschine.

 Bank zur Formenwartung

 Bank zur Formenwartung

 Formenschützsiebe

Ver
löte

ter Rand

 Wagen für Rund- und rechteckige Formen

 Wagen zur Lagerung/Beförderung von Schneidklonust

 Wagen zur Lagerung/ Beförderung der Ausstechmatrizen

Draht Ø mm 1,0

Maschenweite 1,0 x 1,0

Draht Ø mm 1,5

Maschenweite 1,57 x 1,57

Draht Ø mm 0,45

Maschenweite 0,8 x 0,8

Draht Ø mm 0,32

Maschenweite 0,51 x 0,51

Draht Ø mm 0,7

Maschenweite 0,71 x 0,71
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Via Cardarelli, 19 - Zona Industriale S. Agostino
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Realisierung LORENZO COLLORETA | WWW.LCSDESIGN.IT
Bild FRANCESCA PAGLIAI | WWW.FRANCESCAPAGLIAI.COM

Rendering MODO E MODO STUDIO | WWW.MODOEMODOSTUDIO.COM
[ed. 05-18]

PRODUKTAUSSEHEN UND -EIGENSCHÄFTE KÖNNEN OHNE 
VORANMELDUNG ABGEÄNDERT WERDEN.

NICCOLAI TRAFILE S.r.l.

WWW.NICCOLAI.COM


